¥ E
EA ZAMECKY HOTEL - ‘
HOTELS

e HRUBA SKALA =

L8 & & ¢

Svatebni katalog

Vdzieni snoubenci, vitejte v pohddkovém EA Zdmeckém hotelu Hrubd Skdla.

Dovolte, nabidnout Vam a prezentovat impozantni, historické prostory Zamku Hruba Skala. Historie téchto prostor sahd az do 14. stoleti, kdy
Hynek z Valdstejna, zalozil hrad Skaly, kterému se zacalo fikat Hruba Skala. Priblizné kolem roku 1524 probéhla prestavba hradu na Zamek
Hruba Skala.
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Svatebni den patri k nejkrasnéjSim zivotnim chvilim.

Budeme se snazit, uleh¢it Vam organizaci svatebniho dne tak, abyste si ho mohli nalezité vychutnat.
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Svatebni obrad na zamku

Administrativni povinnosti se vyfizuji pouze na prislusné matrice:
Obecni Urad Hruba Skala, Doubravice 37, 511 00 Turnov
info@obechrubaskala.cz, +420 481 389 527

i. Prostory svatebnich obradu

Alpinska vyhlidka

Velmi oblibeny a Zzddanym prostorem je Alpinska vyhlidka s tchvatnym vyhledem na panorama Ceského réje a zficeninu Trosky.

Alpinska vyhlidka nabizi 30 mist k sezeni a dalSich 120 mist ke stani.
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Knizeci salonek & Hodovni sin

Knizeci salonek nabizi 14 mist k sezeni a dalSich 30 mist ke stani.

Soucasti je také prilehlda Hodovni sif, kterd nabizi 20 mist pro hosty. Tento prostor je vhodny napfiklad pro lehké obcerstveni svatebcanu.
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RiiZovy salonek & Zluty salének

Zluty salének nabizi 14 mist k sezeni a dal3ich 30 mist ke stani.

Soucasti je také prilehly RUzZovy saldnek, ktery nabizi 20 mist pro hosty. Tento prostor je vhodny napfiklad pro lehké obcerstveni svatebcan.
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. Prostory pro svatebni hostinu

Valdstejnska restaurace

Valdstejnska restaurace je vhodna zejména pro vétsi svatby. Servis je realizovan vétSinou u banketnich stoll nebo tradi¢nich tabuli, dle pfani
klienta. Prostory je mozné vyuzit jak pro svatebni obéd, tak i vecerni program. Soucasti salu je tanecni parket. Tento prostor lze vyuZzit pro

reprodukovanou hudbu, Zivou kapelu nebo jiné doprovodné programy. Sal mak dispozici jesté jeden oddéleny prostor, ktery je vyuZzivan pro
catering.
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Zamecka restaurace

Zadmecka restaurace je vhodna zejména pro mensi svatby, jelikozZ je situovdna do vice mensich prostor(. Servis je realizovan vétSinou u
banketnich stoll nebo tradi¢nich tabuli, dle prani klienta. Prostory je mozné vyuzit jak pro svatebni obéd, tak i veCerni program. Soucasti
restaurace je venkovni terasa na druhém nadvori zamku. Tento prostor Ize vyuzit pro usporadani slavnostniho obéda ¢i vecerniho programu
napfiklad s grilovanim a moZnosti mnohych doprovodnych programu na prilehlém nadvofi.
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Stredovéka kréma

Stredovéka kréma se nachazi na prvnim nadvori zamku. Tento prostor je stylové vybaveny

a skvéle navodi pocit dobového stolovani. Prostor je vhodny zejména pro vecerni oslavy. Soucasti krémy je venkovni terasa, na které je mozné
posezeni u vytecné pripravenych grilovanych mas, ryb, selete a jinych specialit, dle prani klienta.
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Zluty salonek

Zluty salének je zejména vhodny pro mensi svatby. Tento nddherny prostor navodi atmosféru tehdej$ich panovnikd. Servis je realizovan
vétsinou u tradi¢nich tabuli, nebo banketnich stoll, dle prani klienta. Prostory je mozné vyuZzit jak pro svatebni obéd, tak i veCerni program.
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Knizeci salonek

KniZeci salének je vhodny zejména pro mensi svatby. Tento nddherny prostor navodi vybornou atmosféru tehdejsich panovnika. Servis je
realizovan vétsinou u tradi¢nich tabuli, nebo banketnich stol(, dle prani klienta. Prostory je mozné vyuzit jak pro svatebni obéd, tak i vecerni

program.
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. Svatebni menu

Vazeni snoubenci, pripravili jsme pro Vas nékolik nabidek svatebnich menu. Nabidky nejsou zavazné a jednotlivé chody mlizeme navzdjem

kombinovat, nebo Vam radi sestavime menu dle vlastni fantazie.

Svatebni menu .

0,11 Cinzano bianco
75g Sunkové zavitky se smetanovym kienem a svétlym banketnim
pecivem

0,151  Hovézi vyvar s jatrovymi knedlicky
150g Tradi¢ni svickova na smetané s brusinkami, citronem a Slehackou,
podavdno s houskovymi a karlovarskymi knedliky

Svatebni menu Il.

0,11 Bohemia sekt brut

75g Platky parmské Sunky s medovym melounem

0,151  Zeleninova polévka s nocky a Cerstvou petrzelkou

150g  Spali¢ky z vepfové panenky a kufecich prsou rolované v tyrolském
Speku, smetanové Zampiony, zamecké brambrky

Svatebni menu lll.

0,041 Portské vino bilé

80g Kachni pastika s brusinkovym prelivem a domacim svétlym
chlebem

0,151 Kureci kaldon s domacimi nudlemi a zeleninou Julienne

150g Grilovany losos s jemnou limetkovou omackou, poddvano
s bramborovymi noky

Svatebni menu IV.

0,041 Portské vino cervené

80g Grilované papriky a mini cukety, marinované v extra panenském
oleji a bylinkach, sypané parmazanovymi hoblinami

0,151 Jemna cibulacka se syrovou tycinkou

150g Teleci medailonky pecené na masle s muskatovym ofiSkem
a mandlemi, baby karotka, mackané bramburky s jarni cibulkou
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Svatebni menu V.

0,11 Prosecco brut

80g Filatka z Cerstvého pstruha pecend v jemném mandlovém tésticku

s mackanymi cibulovymi brambdrky a kfenovou omackou

0,151 Chrestovy krém s kurecim masem a opecenym toustem

150g Rezy z hovézi svickové servirované s restovanymi bilymi kachnimi
jatry, houbovym ragu a pikantnim bylinkovym kuskusem

Rautové menu
Menu l.

Studené rautové pohosténi 100g /os

Variace tuzemskych uzenin a klobasek s marinovanou zeleninou
Kureci prsa plnéna anglickou slaninou a listovym Spenatem
Veprova pecinka marinovana v dijonské hor¢ici

Cibulovy kolac se Spekem a tvarohem

Syr station 30g /osoba
Vybér tuzemskych syru (niva, eidam, uzeny eidam, peprovy syr,
hermelin, blatacké zlato ....)

Salatovy bar 60g /osoba

Zeleninové crudité s vybérem domacich dresinkl (krajena Cerstva
zelenina — rajcata, papriky, okurky, redkvicky, rapikaty celer,...)
Nice salat (listové salaty s jogurtovym dresinkem, kufecim masem
a vejcem), Rimsky salat se slaninou a ofechy a modrym syrem
Rajcatovy salat s bazalkou a mozzarellou

Dresinky, dochucovadla a doplriky k salatovému baru
Vybér dresinkl - bylinkovy, cesnekovy, italsky, jogurtovy s koprem
Sul, pept, olivovy olej, ocet vinny, acetato balsamico

Teplé rautové pohosténi 200 g / os

PecCené kure na ¢esneku a tymianu

Pikantni hovézi gulasek s Cerstvou cibulkou a kfenem
Veprové soté s Cerstvou zeleninou

Pfilohy 200 g / os
Gratinované brambory
Spekové knedliky
Maslova ryze

Peéivo 3 ks / os

Domaci chléb

Variace banketniho peciva

Ovocny bar 100 g / os

Cerstvé krajené ovoce

(Zluty a vodni meloun, ananas, jablka, kiwi, hroznové vino,

Sladké malickosti a dezerty 50 g / os

Créme brulée

Cokoladovy dortik

Zakusek se zakysanou smetanou a ovocem
Jablkovy zavin s rozinkami a vlasskymi ofechy
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Menu Il.

Pochutiny 20 g / os
Sevilské marinované olivy, Prazené mandle
Solené burské ofisky, Bramborové chipsy

Studené rautové pohosténi 100 g / os

Tradi¢ni anglicky roastbeef s pepfovym dipem

Pecena kachni prsa s medovou krustou doplnéna visfiovym chutney
Kuteci prsa pInénd modrym syrem a olivami

Parmska Sunka na Zlutém melounu

Variace tuzemskych uzenin (veprova Sunka, kureci Sunka,
debrecinka, kladenska pecené) zdobena nakladanou zeleninou
Peceny veprovy bok na ¢esneku s kyselou okurkou

Ryby a plody mofe 30 g / os
Posirovany losos marinovany v bylinkach a limetové stavé

Syr station 30 g / os
Vybér tuzemskych syru (niva, eidam, uzeny eidam, peprovy syr,
hermelin, blatacké zlato.....)

Salatovy bar 60 g / os

Zeleninové crudité s vybérem domacich dresinkud (krajena cerstva
zelenina - rajc¢ata, papriky, okurky, redkvicky, rapikaty celer,....)
Pecena zelenina na Cerstvych bylinkach a olivovém oleji

Rimsky salat se slaninou a ofechy a modrym syrem

Cous cous salat s kufecim masem a zeleninou

Dresinky, dochucovadla a doplriky k salatovému baru

Vybér dresinkl - bylinkovy, cesnekovy, italsky, jogurtovy s koprem

Sul, pept, olivovy olej, ocet vinny, aceto balsamico

Teplé rautové pohosténi 200 g / os

Tradi¢ni svickova na smetané s brusinkami, citronem a sSlehackou

Veprové medailonky s jemnou peprovou omackou
Kufeci Spizky se slaninou, paprikou a cibuli
Zeleninové lasagne s parmazdnem

Prilohy 200 g / os

Stouchané brambory

Pecené platky brambor s pérkem
Karlovarské knedliky

Maslova ryze

Peéivo 3 ks / os

Domaci chléb

Variace banketniho peciva

Ovocny bar 100 g / os
Cerstvé krajené ovoce doplnéné o ¢okoladovou fontanu
(Zluty a vodni meloun, ananas, jablka, kiwi, hroznové vino,

Sladké malickosti a dezerty 50 g / os
Variace rautovych mini zakusku

Panna cotta s malinovou omackou
Livanecky s jablkovym tvarohem a polevami
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Menu lll.

Welcome drink 0,11/ os
Bohemia sekt brut s jahodou

Pochutiny 20 g / os

Sevilské marinované olivy
Marinované stfibrné cibulky s koprem
Prazené mandle

Solené burské ofrisky

Bramborové chipsy

Studené rautové pohosténi 150 g / os

Peceny roastbeef s peperondty a cibulovym dipem

Tyrolsky Spek s marinovanymi okurkami, maslem a francouzskym
pecivem

Veprova pecinka v parmazanové krusté

Kureci galantina pInéna htibky, slaninou a uzenym syrem
Zvérinova pastika s brusinkami

Krati prsa pecena do rizova se sladkokyselou omackou

Uzeny hovézi jazyk

Ryby a plody mofe 30 g/ os
Filet z lososa marinovany v bylinkach doplnény o saldt z morskych
plodu

Syr station 30 g / os
Vybér tuzemskych syrd (niva, eidam, uzeny eidam, peprovy syr,
hermelin, blatacké zlato,.....)

Salatovy bar 150 g / os

Zeleninové crudité s vybérem domacich dresinkd (krajena Cerstva
zelenina - rajCata, papriky, okurky, redkvicky, fapikaty celer....)
Caprese salat (mozzarella s tomaty a bazalkou)

Caesar salat s kufecim masem a krutony

Téstovinovy salat s pe¢enou zeleninou, susenymi raj¢aty a modrym
syrem

Dresinky, dochucovadla a doplriky k salatovému baru

Vybér dresinkl - bylinkovy, cesnekovy, italsky, jogurtovy s koprem
Sul, pepr, olivovy olej, ocet vinny, aceto balsamico

Teplé rautové pohosténi 250 g / os

Hovézi medailonky marinované v rizovém pepfi s vinnou omackou
Pecena kachni stehna na divoko, dusené cervené a bilé zeli

Danci medailonky se Sipkovou omackou

Kureci steak marinovany v ¢esneku, citronu a cerstvém zazvoru
Veprova Sunka od kosti, doplnéna o Cerstvy kien, hofcici, okurky,
feferonky

Pfilohy 200 g / os

Pecené brambory s tymianem

Divoka ryze

Variace knedlik( (karlovarsky, Spekovy, houskovy, bramborovy)
Stouchané brambory s mrkvi

Pecivo 3 ks / os
Domaci chléb
Variace banketniho peciva
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Ovocny bar 100 g / os
Cerstvé krajené ovoce doplnéné o ¢okoladovou fontanu
(Zluty a vodni meloun, ananas, jablka, kiwi, hroznové vino,

Sladké malickosti a dezerty 150 g / os

Variace rautovych mini zakusk

Panna cotta s lesnim ovocem

Tvarohovy dort s broskvemi

Cheese cake s jahodovou omackou

Livanecky s javorovym sirupem, cokoladovou polevou a Slehackou

MENU GRILL

Menu l.

Grill 300 g / os

Veprova krkovice marinovand v rozmarynu a olivovém oleji
Kuteci prsni steak marinovany v citronu a ¢esneku

Pikantni klobasa

Kureci kfidélka v medu

Uzena Zebra marinovand v ¢erném pivu a medu

Ptilohy 200 g / os
Pecend brambora v alobalu
Kukuri¢né klasy

Dresinky, dipy a dochucovadla
BBQ dresink

Cesnekovy dresink

Bylinkovy dresink

Chilli dresink

Hofrcice, kecup, kien

Berani rohy, kyselé okurky

Salatovy bar 200 g / os

Cerstva krajend zelenina (rajéata, papriky, okurky, fedkvicky, fapikaty
celer,...)

Sul, pepr, olivovy olej, ocet vinny, aceto balsamico

Peéivo 3 ks / os
Domaci chléb
Variace banketniho peciva

Menu ll.

Grill 300 g / os

Argentinska hovézi rosténa marinovana v hrubozrnné soli a pepfi
Veprova panenka marinovand v dijonské hordici

Kureci steak marinovany v ¢erstvém zdzvoru a omacce sambal manis
Sataje z norského lososa se susenymi rajcaty

Uzend veprova Sunka od kosti
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Prilohy 250 g / os

Pecena brambora v alobalu

Stouchané brambory s jarni cibulkou
Kukufticné klasy

Grilovana zelenina (paprika, cuketa, lilek,...)

Dresinky, dipy a dochucovadla

BBQ dresink, Francouzsky dresink
Cesnekovy dresink, Bylinkovy dresink

Chilli dresink

Hofcice, keCup, jablecny kien

Berani rohy, kyselé okurky, cibulky, kukuricky

Salatovy bar 200 g / os

Cerstva krajena zelenina (rajéata, papriky, okurky, fedkvicky, fapikaty
celer,...)

Téstovinovy saldt s modrym syrem a suSenymi rajcaty

Variace listovych salatt s pecenou slaninou

Sul, pepr, olivovy olej, ocet vinny, aceto balsamico

Pecivo 3 ks / os

(Zalozeno na rautovych stolech)
Domaci chléb

Variace banketniho peciva
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iv. Kvétiny

Svatebni kytice kulaté
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v. Svatebni dorty a cukrovi

Svatebni dorty
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vi. Dekorace svatebnich tabuli

e Ubrousky, Serpy, svicky, kaminky, okvétni listky
e SloZeni a barevnost tabule radi pripravime dle Vaseho prani
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vii. Doplnkové sluzby

Fotograf

Nechte si zvécnit svij velky den

Balicek I.

e Pfijezd svatebcand, svatebni pochod, vyména prstynk(l, novomanzelsky polibek, gratulace, mala i velka skupinova fota
o Cas fotografa cca 1,5 hodiny
e (D s poctem fotografii od 150 snimk

Balicek II.

e Prijezd svatebcand, svatebni pochod, vyména prstynk(i, novomanzelsky polibek, gratulace, mala i velka skupinova fota, romantické fotky
novomanzell v prostorach zdmku a zahrad, foceni svatebnich zvykd, svatebni hostina a krajeni dortu

e Cas fotografa cca 5-6 hodin

e (D s poctem fotografii od 300 snimkd

Balicek Ill.

e Prfijezd svatebcand, svatebni pochod, vyména prstynkll, novomanzelsky polibek, gratulace, mala i velka skupinova fota, romantické fotky
novomanzell v prostorach zdmku a zahrad, foceni svatebnich zvyku, svatebni hostina a krajeni dortu, vecerni oslava a zabava

e Cas fotografa cca 12 hodin

e (D s poctem fotografii od 500 snimkd
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Kadernice, vizazista
e Liceni zkouska
e Origindlni liceni
o Uces
e Liceni a Cesani je mozné realizovat pfimo na zamku ¢i u Vas doma

Pronajem limuziny
e Pristaveni vozu do 30km zdarma
e Pronajem na 3 hodiny do 120km
e V cené zahrnut sekt, nealkoholické napoje a sluzby ridice
e Moznost sestaveni individudlniho balicku

Projizd'’ka svatebnim kocarem
e Pronajem na 1 hodinu — projizdka v okoli Hrubé Skaly, foceni
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Doprovodné programy

Sermitské vystoupeni s ohnivou show

Vyjizdka na segway — (mozZnost zapujceni 1-7ks)

Tanecni vystoupeni (kankan,....)

Modni prehlidka

Ziva kapela

Houslista

Mobilni casino (ruleta, black jack)

Straseni v zameckych prostorach

DJ po celou dobu konani

Ochutndvky (rum(, cognac, whisky, bourbon, vina,
doutnika,....)

Vystoupeni kouzelnika

Slanovani z hradni skaly

U¢astnici slariuji zcela kolmou tficetimetrovou skalni sténu
v arealu zamku Hruba Skala. Pohyb Ucastnika po slafiovacim
lané je samostatny, ale instruktor ma pres jistici lano
moznost kdykoliv zasahnout a rychlost slanéni kontrolovat.
Poskytujeme bederni Gvazky a helmy certifikované U.l.A.A.
Délka programu: 2 hodiny

Lanovka pres hradni rokli

Hradni rokli uc¢astnici prejedou na kladce po ocelové lanovce
ve vysce témér Ctyficeti metrd nad Urovni terénu.
Pouzivdame pouze certifikovany horolezecky material dle
U.LLA.A. (karabiny, lana, kladky, dvazky) a na stavbu lanovky
byla pouZita ocelova lana vyhovujici CSN 02 4481.

Délka programu: 2 hodiny

Lanovy most (Burma bridge) pres hradni rokli

Lanovy most se sestava z pouhych tfi lan, spojenych
obcasnymi spojkami. Lana prekondvaji 45 m hlubokou rokli
podél instalované lanovky. Jedna se tedy o opravdu velmi
,vzdusny” zazitek. Bezpecnost ucastnikl je zajisténa
ocelovym lanem, vedoucim nad lanovym mostem, se kterym
jsou Ucastnici spojeni pres celotélovy uvazek a pohyblivou
kladku.

Délka programu: 2 hodiny
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O jablko Viléma Tela (lukostrelba)

Po kratké uvodni lekci o lukostrelecké technice a
bezpecnosti nasleduji prvni stielecké pokusy na strelnici.
Zkuseni instruktofi opravuji stfelecky postoj a dbaji na
bezpecnost strelby. Po nékolika sadach tréninkovych
vystrell - az se zdsahy zpresni -nasleduje neformalni
lukostrelecka soutéz , 0 Jablko Viléma Tella..,” kdy uz si luk a
Sipy uzijete naplno.

Délka programu: 2 hodiny

Zmateny fotograf (tymové hry a honba za pokladem)
Zabavna tymova hra vhodnd pro kazdého, pfi které

si procvicite pamét, naucite se praci s mapou a ujdete kus
cesty. Tymy po maximalné 10 osobach, kazdy tym ma

k dispozici detailni mapu okoli, buzolu a sadu barevnych
obrdazkd. Pomoci indicii a kvizu doputujete i na nezvykla
musi Ucastnici absolvovat minimalné 2 stanovisté se
soutéZzemi jako je totem, pyrotechnik nebo treba trezor.
Délka programu: 3-4 hodiny

Vylet na horskych kolech

Okoli Hrubé Skaly, Trosek a Kosti patFi

k cyklisticky nejvdé¢néjsim oblastem u nas. Vylet po
nejzajimavéjsich mistech Ceského raje na kvalitnich, dobre
udrzovanych horskych kolech (4ever)

v doprovodu zkusenych instruktord - mechanik( ve
skupindach o maximalnim poctu 15 osob. Skupiny se vytvareji
trasy, poznavani pamatek apod.). Instruktofi jsou vybaveni
potfebnym naradim a jsou v priibéhu vyletu schopni opravit
bézné defekty (pichld pneumatika, pretrzeny retéz atd.).
Cyklisticka prilba zahrnuta v cené.

Délka programu: 3 hodiny

Prondjem techniky:

Venkovni stan 6x3m bez podlahy
Venkovni stan 10x5m bez podlahy
Venkovni stan 8x8m bez podlahy
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ix. Ubytovani novomanzelu a svatebcanti

Hostlm nabizime originalni stylové ubytovani ve 40 pokojich a apartma s vlastnim socidlnim zafizenim, TV, WiFi, minibarem a trezorem.
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Platebni podminky

e Pfi prvnim kontaktu jsou snoubenciim nabidnuty volné
terminy.
Vhodny termin je nutné vybrat a potvrdit béhem 14-
denni opéni Ih{ty, jinak nabidnuté terminy nebudou dale
pro klienty rezervovany

e Povzdjemném odsouhlaseni vybraného terminu
svatebniho dne zaplati klient zavaznou zalohu na
rezervaci dne ve vysi 5000,-K¢, ktera pri stornovani
propada

Storno podminky

V ptipadé, Ze zrusi klient akci 7 dni pred jejim konanim, plati
nasledujici stornovaci podminky.

e 5000,-K¢ pfi stornovani akce po zdvazném rezervovani
terminu

e 5000,-K¢ + 10% z ceny akce pfi stornovani 7 dnu pred jejim
kondnim

e 5000,-K¢ + 30% z ceny akce pfi stornovani 4-6 dni pred jejim
konanim

e 5000,-K¢ + 50% z ceny akce pfi stornovani 1-3 dny pred jejim
kondnim

e 5000,-K¢ + 90% z ceny akce pfi stornovani v den jejiho
kondnim

1 mésic pred konanim akce bude zaplacena zaloha ve
vySi 50% z rozpoctu akce

Zbyvajicich 50% bude uhrazeno na zakladé potvrzené
realizace sluzeb objednavatelem po ukonceni akce pfimo
na misté

V ptipadé poskytnuti doplrikovych sluzeb nad ramec
objednavky, bude plnéni téchto sluzeb doucétovano

v konecné ¢astce na zakladé potvrzené realizace sluzeb
objednavatelem

Kontakt

EA Zamecky hotel Hruba Skala

Hrubd Skala 1, Turnov, 511 00

Telefon: +420 481 659 111

E-mail: reception@hrubaskala.eahotels.cz
Web: www.hrubaskala.cz
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